MEDIEVO

Organic ‘White ‘Wine

Medievo Ecolégico Blanco

NOTA DE CATA

COLOR
Vino brillante con un tono amarillo pajizo palido.

NARIZ
Intenso aroma floral, con notas de frutas blancas
como la pera y la manzana y un fondo de aromas
citricos.

BOCA

Vino fresco con una textura sedosa que presenta
un ligero sabor dulce que equilibra su componente
tanico. Es un vino consistente con un final de boca
vivo y persistente.

ELABORACION

Este vino procede de un vinedo tratado bajo las
normas de cultivo organico. Asi mismo en bodega
se siguen los procedimientos de elaboracion pro-
pios de los vinos ecologicos.

Elaborado con viura ecologica.

MARIDAJE

Este vino marida bien con mariscos, pescado o
postres. Para disfrutarlo plenamente, se recomien-
da una temperatura de entre 14 y 15 grados

ANALISIS

Grado Alcohdlico: 12.5% Vol.
Acidez volatil: 0.25 g/L
Acidez total: 5.5 g/L

pH: 3.25

Azucar residual: 2 g/L
Sulfuroso total: 100 mg/L



